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zas de azucar

sugarworks

NUEVOS TRATAMIENTOS, TECNICAS Y APLICACIONES CON EL AZUCAR
SATINADO. SOPLADO. COLADD. ISOMALT. BURBLJA. PASTILLALE...
TAMBIEN GE INCLUYEN ELABORACIONES Y RECETAS DE TARTAS Y
POSTRES. CON ESPECIALIDADES TAN INTERESANTES COMO LOS
RENOVADOS BIZCOCHOS JAPONESES O LOS DORAYAKIS. ENTRE OTRAG.
CON ESTH OBRA. EL MAESTRO TORREBLANCA NOS FROPONE LIN
APASIONANTE PASED POR EL ARTE CONTEMPORANED, LN ARTE EFIMERD
[UE SE CONSTRUYE CON EL AZUCAR COMO PRINCIPAL MATERIAL. Y LN
ARTE DUE SUPERA FORMAL. TECNICA Y CONCEPTUALMENTE LA
TRADICION DEL TRABAJO DEL CARAMELD EN PASTELERIA.

EG GIN DUDA LA OBRA MAS PERSONAL Y CREATIVA DE PACO TORREBLANLCA.
CON ESTA “COLECCION DE FIEZAS DE AZUCAR™ EL MAESTRO ABRE LN ,
NLIEVO CAMIND EN LA CONCERCION DE LRAS FIEURAS ARTIGTICAS EN
PASTELERIA. EN MANDOS DE TORREBLANCA EL AZUCAR SE MATERIALIZA EN
FORMAS MABICAS Y SORFRENDENTES. ENTRE LA ARDUITECTURA Y LA
EGCULTURA. LA TRANSPARENCIA Y LA OPACIDAD. LAS LUCES Y LAS

GOMBRAS.
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THIS 15 LINDOUBTEDLY THE MOST PERGONAL AND CREATIVE BOOK THAT
PACO TORREBLANCA HAS EVER WRITTEN. WITH THIS 'COLLECTION OF SUGAR
PIECES'. THE MASTER CHEF FORGES A NEW PATH IN THE CONCEFTION OF
ARTISTIC PIECES IN PASTRY MAKING. TORREBLANCH'S HANDS LIVE SUEAR
GOME MAGICAL AND SURPRISING SHAPES. BETWEEN ARCHITECTLRE AND
GCULPTURE. TRANSPARENCY AND OPACITY. LIEHTS AND SHADOWS.

NEW TREATMENTS. TECHNIOUES AND LISES RELATED TO THE DIFFERENT
TYPES OF SUGAR: PULLED. BLOWN. CASTING. BUBBLE. ISOMALT.
PASTILLAGE...

ALS0. THE BOOK INCLUDES THE PREFARATION AND RECIPES OF DIFFERENT
CAKES AND DESSERTS. AMONG WHICH SOME INTERESTING SPECIALTIES
GUCH AS THE LUPDATED JAPANESE SPONGE CAKES OR DORAYAKIS STAND
ouT.

WITH HIS WORK. THE MASTER CHEF TORREBLANCA LEADS LS IN A WALK
ALONG THE PATH OF CONTEMPORARY ART. AN EFHEMERAL ART WHICH 15
CONSTRUCTED WITH SULAR AS THE MAIN RAW MATERIAL. AND AN ART
WHICH FORMALLY. TECHNICALLY AND CONCEFTUALLY OVERTHKES THE
TRADITIONAL WORK OF SUEAR IN PRSTRY MAKING.

LA "COLECCIGN PIEZAS DE AZUCAR™ DE PACO TORREBLANCA SE COMPONE
DE DOS VOLLMENES COMPLEMENTARIOS. EL PRIMERD MUESTRA LAS
FOTOGRAFIAS EN GRAN FORMATO DE TODAS LAS PIEZAS ARTISTICAS DE
AZUICAR Y CHOCOLATE. TARTAS Y POSTRES, CON LOG COMENTARIOS DEL
AUTOR SOBRE CADA LINA DE LAS CREACIONES.

EL GEGLINDD VOLUMEN INCLUYE TODAS LAS FORMULAS Y RECETAS,

ADEMAS DE LA INFORMACIAN TECNICA SOBRE EL AZUCAR. 5US TIPOS,
PROCESOS DE ELABORACION. COCCIONES. APLICACIONES... TODD ELLO
ILUSTRADO CON NUMEROSOS PASOS A PASO.




‘COLLECTION OF SUERAR PIECES'. BY PACO TORREBLANCH. CONGISTS OF TWO
VOLUMES WHICH COMPLEMENT ERCH OTHER. THE FIRST VOLUME SHOWS
LARGE-FORMAT PHOTOERAPHS OF ALL THE ARTISTIC SUERAR AND
CHOCOLATE FIECES. CAKES AND DESSERTS. TOGETHER WITH COMMENTS
FROM THE AUTHOR ABOUT EACH CREATION.

THE SECOND VOLUME REVERLS ALL THE FORMULAS AND RECIPES. BESIDES
ALL THE TECHNICAL INFORMATION REGARDING SUGAR. ITS DIFFERENT
TYPES. PREPARATION PROCESSES. COOKINE METHODS. LSES. AND 50 ON -
ALL THIS ACCOMPANIED BY STEP-BY-STEP ILLLUSTRATIONG.




Autor: PACO TORREBLANCA

Idioma: Espafiol/Inglés
2 volumenes

« Volumen I

Paginas: 128

Formato: 210 x 330 mm
Fotografias a color: 118

« Volumen 2

Paginas: 168

Formato: 330 x 210 mm

Fotografias a color: 160

Fotografias paso a paso de las principa-
les técnicas en el trabajo del azucar.
Recetas de tartas y postres.
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Auteur: PACO TORREBLANCA

Languages: Spanish/English
Two volumes

« Volume 1

128 colour pages
Size: 210 x 330 mm
118 pictures

« Volume 2

168 colour pages
Size: 330 x 210 mm
160 pictures
Step-by-step photographs of the most
important techniques in sugarworks.
Cakes and desserts recipes.
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