Starke Argumente fiir Pralinenfix

GRUPPE DREI° - 0906

Pralinenfix PFM 2000

A

Pralinenfix hat SI: neugierig gemacht und Sie |
B hitten gerne einen Beratungstermin.

B wiinschen eine Vorfiihrung.

B interessieren sich fiir ein Angebot.

Wir stehen lhnen gerne zur Verfigung!
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Anderungen vorbehalten



BEHALTER AUCH GEFULLT WAHREND DER VERARBEITUNG ABNEHMBAR

PALETTENHALTER

Eine neue Zeit

In der Herstellung erstklassiger Pralinen bricht eine neue
Zeit an: mit dem Pralinenfix PFM 2000. Mit einer Zeiterspar-
nis von bis zu 50 % arbeiten Sie rationell und doch hand-
werklich. Mit jahrzehntelanger Erfahrung und handwerk- DOSIERMENGENSKALA
lichem, praktischem Know-how haben wir diese Maschine
speziell fir Confiseure entwickelt. Uberzeugen Sie sich selbst!

UNIVERSELL EINSETZBAR

zuverldssig

e gleichbleibende Qualitat

e keine Lufteinschlisse
wirtschaftlich e automatisch eintauchende Diisen

e (iber 100 Fillungen pro Minute einfach. handlich
r

e Sortenvielfalt zum gleichen Preis o ermidungsfreies Arbeiten

e Ausgezeichnetes Preis-Leistungsver- e auch durch angelerntes Personal
héltnis leicht zu bedienen
flexibel sauber
o fiir alle gdngigen Hohlkorperfabrikate e Auto-Stop: kein Kleckern

einsetzbar

e Fertigungsmenge frei wahlbar:
1-8 Stck. pro Hub

e Sortenvielfalt ohne Mehraufwand

vielseitig
e universell einsetzbar: Canache, Nougat
und Couverttire fliissig

LEICHT ZU REINIGEN

STUFENLOSE DOSIERMENGENEINSTELLUNG PLATZSPAREND (AUCH VERTIKAL LAGERBAR)




